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CSAK ENGEDELLYEL HASZNALHATO

A TELEPULES NEVE

Az ut6bbi idében egyre gyakoribb a telepiilés nevének
jogosulatlan hasznalata pedig 2011. novembere 6ta
onkormanyzati rendelet szabilyozza a Tihany név felvételének
és hasznalatanak lehetdségeit. A képvisel6-testiilet engedélye
nélkiil tilos a kereskedelmi szallashelyek, iizletek, vendéglato
egységek nevében, megkiilonboztets elnevezésében a telepiilés
nevét hasznalni.

A rendelet hatalya kiterjed azon természetes személyekre, gaz-
dasagi-, tarsadalmi-, tudomanyos, egészségtigyi-, kulturalis-, ok-
tatasi vagy egyéb szervezetekre, intézményekre, mas jogi szemé-
lyekre, jogi személyiség nélkiili gazdasagi vagy egyéb tarsasa-
gokra, akik vagy amelyek a Tihany nevet hasznalni kivanjak.

A Tihany nevet az el6z6ekben megjelolt jogalanyok elnevezé-
slikhoz, domain névben, sajtdtermék cimében, tevékenységlikhoz
vagy tevékenységlik soran, valamint miikodésiikkel dsszefliggés-
ben barmilyen formaban csak engedéllyel vehetik fel vagy hasz-
nalhatjak.

TUZIFA ,
A RASZORULOKNAK

és a sziikkséges onrész vallalisa mellett mintegy 1,5 milli6 forint
vissza nem téritendd timogatasban részesiilt. Ez 68 erdei
kobméter keménylombos tiizifit jelent. A képvisel-testiilet
legutdbbi iilésén hozott hatirozata szerint december 12-ig
lehet benyujtani a szocidlis tiizifira sz616 igényeket.

At(izifa tdmogatasra azok a csaladdok jogosultak, ahol az egy fére
juto havi jovedelem nem haladja meg az dregségi nyugdij legkisebb
osszegének a 450 szazalékat (128.250 Ft/f6). Jogosult a gyermekét
egyedil neveld sziilg, ahol fogyatékos vagy tartésan és sulyos beteg
személy él, illetve ahol az egyediil él6 esetében a havi jovedelem
nem haladja meg az dregségi nyugdij mindenkori legkisebb dssze-
gének 550 szazalékat (156.750 Ft/fd).

A varhatéan megnodvekedett érdeklédés miatt az elfogadott on-
kormanyzati rendelet értelmében a tlzifa tdmogatas mértéke haz-
tartasonként legfeljebb 3 erdei kobméter lehet.

Az onkormanyzat a tdmogatasbol vasarolt tlizifat, 2023. februar
15-ig osztja ki a rdszoruldk részére.

t-v

Engedélykdteles akkor is a névhasznalat, ha a teleplilés nevét
embléman, jelvényen, kiadvanyon, egyéb terméken, mas disz- vagy
emléktargyon kivanjak hasznalni.

A névhasznalat csak akkor engedélyezhetd, ha a kérelmez6 la-
kohelye, tartdzkodasi helye, székhelye, telephelye, vagy mikddési
helye Tihany kozigazgatasi teriiletén van vagy tevékenysége, m(-
kodése jellemz6 mddon Tihanyhoz kotddik illetve az altala eléalli-
tott termék Tihany kdzigazgatasi teriiletén keril forgalomba.

Az engedély nélkili vagy az engedély kiadasanak megtagadasa
ellenére térténd névhasznalat tilos. Ha a tevékenységet végzd a til-
tas ellenére sem hagy fel a névhasznalattal, a kozosségi egyiittélés
alapvet6 szabalyait sérti, mely alapjan hatdsagi eljaras indithatd,
150 ezer forint kdzigazgatasi birsag kiszabasara van lehetdség,
mely ismételhetd, illetve 50 ezer forint helyszini birsag szabhato
ki. A névhasznalat engedélyezése, az engedély visszavonasa és a
névhasznalat megtiltdsa a képviselé-testiilet hataskorébe tartozik.
Az engedélyezés még a feltételek fennalldsa esetén sem automa-
tikus, a képvisels-testiilet mérlegelési jogkdrébe tartozik, hogy az
adott névhasznalathoz hozzajarul vagy sem.

Fentiek alapjan a képvisel6-testiilet engedélye nélkiil tilos a ke-
reskedelmi szallashelyek, lizletek, vendéglaté egységek nevében,
megkiilonboztets elnevezésében a Tihany név hasznalata, akar tol-
dalékos formaban is, ugyanez vonatkozik a vallalkozasok, civil
szervezetek, egyesiilések elnevezésére is.

A névhasznalati szabalyok betartasat a hivatal célellendrzéssel
kivanja erdsiteni, igy kérik és javasoljak, hogy az érintettek pdtoljak
a hianyossagokat. (A jelenleg hatalyos rendelet a telepiilés hon-
lapjan megtalalhato.)

Percze Tiinde, jegyzo

KOZLEMENY IGAZGATASI SZUNETROL

Tajékoztatom a lakossagot, hogy a 460/2022.(X1.10.) kormany-
rendelet felhatalmazasa alapjan a Tihanyi Kézos Onkormany-
zati Hivatalban (tihanyi székhelyén és kirendeltségein) az
érintett dnkormanyzatok

IGAZGATASI SZUNETET RENDELTEK EL

2022. december 23-t6l (péntek) 2023. januér 6-ig
tartd idészakra.

AZ IGAZGATASI SZUNET IDGTARTAMA ALATT AZ
UGYFELFOGADAS SZUNETEL.

A dontés értelmében a hivatal, illetve a kirendeltségek
az innepek utan els6 izben
2023. januar 9-én tartanak lgyfélfogadast.
Kérem és javaslom, hogy tervezett és sziilkséges ligyintézés
esetén a fentiekre legyenek tekintettel.

Az igazgatasi sziinet id6tartama a kormanyrendelet
értelmében megszakitja a kiilonb6z6 eljarasi hataridéket.
A hivatal dllomanya az igazgatdsi sziinet id6tartama alatt is
biztositja a halaszthatatlan kozfeladatok zavartalan ellatasat.

Ennek érdekében lgyeleti szamok élnek majd,
melyeket a kovetkez6 lapszamban és a hivatalok bejaratanal is
kozzétesziink.

Percze Tiinde, jegyzo

Megjelenik havonta e Alapité: Tihany Kozség Onkormanyzata  Felelds kiadé: Tihany Fejlesztéséért Alapitvany
Szerkeszti a szerkeszt6bizottsag: Dr. Koncz Maria, Martinovics Tibor, Rdzsa Eva, Siite Kata
Felelds szerkesztd: Martinovics Tibor e E-mail: media@tihany.hu
Nyilvadntartasi szam: 163/0823/1/2007
Készilt: Tradeorg Nyomda Kft., 8184 Flzfégyartelep
Tel: 88-450-450 » E-mail: nyomda@tradeorg.hu e Felelds vezetd: Toth Zoltan



Apré Zoltanné a Levendula Klub
vezetdje vehette at a telepiilés
legrangosabb elismerését, a Pro Tihany
dijat. A 20. Garda Fesztivil eléestéjén
rendezett iinnepségen elhangzott: a
kitiintetés célja, hogy az 6nkormanyzat
elismerje a telepiilés kozosségi,
kulturalis vagy gazdasagi életében
végzett kimagaslo, példaértékii
teljesitményeket. A Pro Tihany dijnak az
is kiilonleges rangot ad, hogy az egyik
legnagyobb rendezvényiink minden
évben ezzel veszi kezdetét, mondta
Tésoki Imre, polgarmester.

Ezuttalis teljes titoktartas ovezte a dija-
taddt, az elismerést atvevé mit sem sejtve
érkezett a felujitott egykori magtarban tar-
tott rendezvényre, amelyen levetitették a
helyi televizio altal készitett a Gardalia tor-
ténetérdl szolo filmet is.

A zsifoldsig megtelt teremben Apro
Zoltanné meghatottan vette at a Pro Tihany
emlékérmet és az oklevelet. Megkdszonte,
hogy lehetdsége nyilt Tihanyban kozdssé-
get teremteni, kiemelte, hogy mindennél
fontosabb az egészség védelme, ezért
munkajat a tovabbiakban is ennek fogja
szentelni.

v

- Meglepddtem a dijon. Nagy megtisztel-
tetés ez az elismerés. Nagyon fontos, hogy
ne maganyosodjunk el, hogy akik egyediil
vannak, érezzék a tamogatast. Ezért az
idések szamara olyan programokat szer-
vezzlink, amiket sajat maguk mar nem
tudnak megtenni - fogalmazott Apré Zol-
tanné, akivel a kovetkezd lapszamunkban
egy hosszabb beszélgetést kozlink majd.

Aproé Zoltanné - Baranyai Agnes 1951.
marcius 4-én szlletett Tihanyban, abban a
hazban, ahol ma is él. Az altalanos iskolat
a teleplilésen végezte, majd Balatonfiire-
den tanult tovabb karpitos-vitorlavarro
szakon. 1969-ben ment férjhez a siofoki
kotédési Apro Zoltanhoz, akit6l két gyer-
meke sziilettet, 1973-ban Szilvia, 1974-ben
pedig Zoltan. A gyermekek sziiletése utan
Balatonfliredre koltoztek, és férjével egyitt
a Hajoégyarban dolgoztak.
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A gyar megszlinése utan a Dunantuli
Regionalis Vizm(inél helyezkedett el, eld-
szor Balatonfiireden, majd a siofoki koz-
pontban, ahol nyugdijba vonulasaig dolgo-
zott. Munkaja mellett is faradhatatlan volt,
elvégezte a Szegedi Tudomanyegyetem TB
Ugyintézd szakat.

1993-ban elvesztette férjét, de Ujra
tarsra talalt, altaldnos iskolai osztalytarsa
Blénessy Tibor személyében. Vele kezdte
el atalakitani a tihanyi csaladi hazat, ahova
2005 karacsonyan koltoztek vissza. Nem
titok, hogy hosszu évekkel ezelétt sikere-
sen megklizdott egy sulyos betegséggel,

taldan ennek is kdszonhet6, hogy az egész-
ségvédelem és a megelézés mindig sziv-

——

Ugye volt. Az egészséges életmdd népsze-
rlisitésében, a kozosségi életben végzett
munkajanak, elkotelezettségének elisme-
réseként 2012-ben atvette a Rakbetegek
Orszagos Szervezetének tihanyi Levendula
Klubja vezetését. Azota toretlen lelkese-
déssel iranyitja a klub mindennapjait, szer-
vezi a programijait. Kitarté munkajanak ko-
szonhetéen mar tobb orszdgos rendez-
vénynek is helyszint adhatott Tihany. Tavas-
szal mar masodszor rendezték meg itt a
Daganatos Betegek Orszagos M(vészeti
Talalkozéjat, amin tobb mint 400 f6t lattak
vendégiil az orszag minden pontjarol. A Le-
vendula Klub tagjai az 6 vezetésével a falu
minden rendezvényén aktivan részt vesz-
nek, legyen az szemétszedés vagy fézdéver-
seny, de a falu lakossaga mindig szamithat
nem csak a klubra, hanem Apré Zoltanné
segité tdmogatasara is. Nagy szeretettel,
erds kézzel iranyitja a klub életét, szervezi
faradhatatlanul 6sszejoveteleiket. Hagyo-
manyt is teremtett, kezdeményezésére Ti-
hanyban is megrendezik a Rézsaszin sétat,
amely a mellrdk megelézésére, a szlir6-
vizsgalatok fontossagara hivja fel a figyel-
met.

Akik jolismerik, tudjak réla, hogy farad-
hatatlan, orokmozgo, igazi egyéniség, aki
mindig kozosségben gondolkodik - hang-
zott a laudacio.

R.E.

<
=
=
<<
% :
=
O
(2]
<
S
'—
o
LL




ELET A HALASZLEN TUL

Alegenda és Benke Laci bacsi szerint Isten azért adott 6t ujjat
az embernek, hogy pontosan tudja, mi kell az igazan finom és
egyszeri halaszlébe: hal, viz, hagyma, s6, paprika. Ahogy Laci

bacsi mondta, a tobbi csak parasztvakitas, hékuszpokusz.

A Gardalia Napok hagyomanyos halaszlé f6z6 versenyén mar ré-
gota nem csak halészlé f6. Azt mar minden gasztrondmia irant ér-
dekl6dé tudja, hogy nagyjabdl mi a kiilonbség a bajai és a tiszai ha-
laszlé kozott- igen, a bajai az, amihez a gyufatésztat adjak, a tiszai
pedig amit passziroznak.

Nemcsak halaszlé

De természetesen van élet a halaszlén tulis, és van néhany ha-
létel, ami egyértelmUen Tihanyhoz k&tddik. Biztosan sokan oriil-
nének, ha ezeket is kdstolhatnak a garda tinnepén.

Ilyen példaul a petyeg. Ez is egyfajta hallé, de alapjaban véve tel-
jesen mas, mint a magyar izek kedveldi altal rajongasig szeretett
halédszlé. De a szakért6k szerint van annyira finom, kiilonleges, ra-
adasul nagyon laktato étel, hiszen zoldségek, burgonya is van
benne.

Es hogy hogyan késziil? Kell hozza sertészsir, véroshagyma, so,
érolt pirospaprika, burgonya, egy szal sargarépa és petrezselyem
gyokér, babérlevél és természetesen haldarabok: féleg keszeg feje,
farka. A haldarabokat besdzzuk, a burgonyat megtisztitjuk, és koc-
kakra vagjuk. A gyokérzoldségeket megtisztitjuk, és karikakra sze-
leteljik. Egy nagyobb fazékban felolvasztjuk a zsirt, a voroshagy-
mat apro kockakra vagva a zsirra tessziik, megso6zzuk, és livegesre
paroljuk. A tlzrél félrehlzva az 6rolt pirospaprikaval 6sszekever-
juk. Hozzdadjuk a kockara vagott burgonyat, a karikakra vagott
petrezselymet és sargarépat, majd egy kicsit 0sszeparoljuk, meg-
porkéljik. Felontjik egy liter vizzel, babérlevéllel izesitjik, és a
még hideg lébe rakjuk a haldarabokat, igy nem fog szétesni. Eny-
hén megsozzuk, és lassu tlizon készre f6zzlk- ilyen egyszerd, ér-
demes kiprobalni.

A nyarson silt garda receptjét mar valdszinileg sokan kivilrdl
tudjak a félszigeten- bar néhanyan paprikas lisztbe forgatnak, de
az igazi szakértdi a gardasiitésnek azt mondjak, hogy a lisztt6l csak
keser( lesz, az igazan finom silt gardahoz paprika, zsir, fok-
hagyma és so kell, na meg a szeprente- sz6lévenyige- és az orgo-
navessz6. Es sok-sok tiirelem a hetvenkétszeres irdalashoz.

Viszont kissé elfeledett, ugyanakkor igazan izletes tihanyi halé-
tel az ecetes hal. Elkészitése nem kiilonésebben bonyolult, 4-5 db
keszeg, so, sertészsir, liszt, 6rolt fliszerpaprika, az ecetes éhez
voroshagyma, fokhagyma, babérlevél, cukor, csipetnyi so, egy liter
viz, 2-3 evékanal ecet, par szem egész bors és szegflibors beszer-
zése utdn mar e is kezdhetjik.

A megtisztitott keszegeket alaposan beirdaljuk, kisebb dara-
bokra vagjuk, és kiviil-belil megsézzuk. Egy nagyobb serpeny6ben
nem tul sok zsirt olvasztunk. Paprikas lisztet készitlink, ebben for-
gatjuk meg a halszeleteket. Kiviil-belil gondosan megszorjuk
liszttel, majd forrd zsirban mindkét oldalukat jol atsitjiik. Mikoz-
ben siil a hal, elkészitjiik a paclevet. A voroshagymat karikakra
vagjuk, hozzadaraboljuk a fokhagymat is. Beledobjuk a babérleve-
leket, a cukrot, a sot, és az egészet felontjiik vizzel. Ecettel izesit-
juk, flszerezzlik egész borssal és szegfliborssal, utana felforral-
juk. Nagyobb talba szedjiik a kisilt halszeleteket, annyi ecetes-fi-
szeres forro levet mertink ra, hogy ellepje, és ebben 2-3 napig allni
hagyjuk, hogy teljesen atpacolddjon. Allitélag nem csak nagyon
finom, hanem az ecetes eljarasnak kdszonhetéen majdnem telje-
sen szalkamentes.



Halbol keésziilt ,,miualkotasok”

A tihanyi fé6zéversenyre minden évben eljon Bajardl Varga
Gyorgy, aki kiilonds médon nem bajai halaszlét f6z, hanem valami
hihetetlen tirelemmel, fantazidval készit stlthalas talakat. A lai-
kus szemlél6 csak csodalkozik, hogy milyen csodak keriilnek a te-
ritékre: kilonleges haltoportylik, halchipsek, aprd, fonott vagy
éppen rozsaformaban megalkotott siilt halak. Kreativitas és tlre-
lem egy gyonyord talon.

Nem volt rest kemencét hozni a versenyre Hubert Laszlo, aki
kilondijat nyert halas meni soraval. A gyonyorien feldiszitett
talon a halaszlé mellett kiilonlegesen elkészitett siilthal is volt, a
zs(ri orommel kostolta, a szemet-szajat gyonyorkodtetd alkotast.

Es ha mar halétel: nem maradhatott el a rantott hal és a harcsa-
paprikas a verseny kinalatabol. Az el6bbit majonézes burgonyaval,
az utdbbit természetesen turds csuszaval talaltak.

De hogy kerult ide a slambuc?

A fesztival idei diszvendége messzirél érkezett: a Hajdusag f6-
varosa, Hajduboszormény kiildott kedves és nagyon lelkes dele-
gaciot Tihanyba. Arrafelé viszont annyira nem jellemzéek a halé-
telek, ezért egy ottani specialitassal, slambuccal kinaltak az ér-
dekloddket.

A slambuc az Alfoldon él6k képzeletében nem egy egyszeri
krumplistészta, és ha valaki ezt a véleményét ki is mondja egy haj-

dusagi ember jelenlétében, valészinlleg nem lesz népszer(... Bar
nem érdemes dsszeveszni azon, hogy a harom alap hozzavalén
kivil kerllhet-e bele mas is, de a megyében annyira komolyan ve-
szik a slambuc elkészitését, hogy szinte dlre is mennek miatta. A
pusztai embernek hajdanan nem is volt mas lehetdsége, mint hogy
szabad t(izon f6zzon maganak ételt. A kozhiedelemmel ellentétben
a gulyasok, a csikosok ritkan ettek husételt, ehelyett olyan egyta-
ételt Utottek 0ssze, amihez minden hozzavalo adott volt, nem ke-
rilt sokba, és rendesen jollaktak t6le. Nemhogy hatrany nem volt
a nagy szénhidrattartalom, de a rideg koriilmények kozott bizony
jo szolgalatot is tett az a sok kaldria! Piritott szalonnabdl, leb-
bencstésztabol és krumplibol késziil, szigortan bogracsban. Egyes
vélekedések szerint, ha nem bogracsban készitik, akkor az mar
nem is slambuc.

A bogracsban olvasszuk ki el6szor a fehérszalonna vagy flistolt
szalonna zsirjat, majd ebbe dobjuk bele szarazon a tésztat. Jol pi-
ritsuk meg, vildgosbarnara. adjuk hozza a kockara vagott krumplit,
fUszerezzlk, és miutan levet eresztett, ontstk fel kevés vizzel. Har-
minckétszer kell megforgatni a néphagyomany szerint, miutan
egybeallt egy nagy gombadcca, és a bogracs falaval érintkezve az
igy keletkezett porzs adja meg a jellegzetes izét. A harcos hagyo-
manydérzék az eredeti, harom (séval egyiitt négy) 6sszetevé meg-
tartasa mellett kardoskodnak, de a kreativitasnak végil is a slam-
bucfézésben sem szabad hatart szabni.

Mint a leirtakbdl is kit(inik, tényleg nem csak a halaszlérél szol
a Gardalia fézéversenye. Es ha még gardat is lehetne késtolni, na,
az volna az igazi...

Rézsa Eva

TIHANYI ETTERMEK A MICHELIN GUIDE-BAN

A vilag vezet6 étteremkalauza, a
Michelin Guide elészor értékelte
Magyarorszag teljes vendéglatéhely
kinalatat, igy mindsitették a vidéki
éttermek étlapjait is. Tizenkét Veszprém
megyei étterem kapott elismerést
koziiliik kett6 tihanyi.

A Fiige Bisztr6 és a Tihanyi Vinarius
révén a telepiilés is felkeriilt a vilag
gasztrotérképére.

Elészor értékelte a Michelin Guide étte-
remkalauz a teljes magyar vendéglatohely-
kinalatot, igy egy budapesti mellett egy
tatai étteremnek is sikerdlt két Michelin-
csillagot nyernie, egy csillagot pedig a f6-
varosi vendéglatohely mellett egy eszter-
gomi étterem kapott. Emellett a vendégla-
tohelyek orszagszerte hat BIB Gourmant
dijat és 47 tanyér-ajanlast soportek be.

A vilaghirl étteremkalauz magyaror-
szagi mindsitése soran elészor kaptak vi-
déki éttermek Michelin-csillagot. Az or-
szagban kettd két Michelin-csillagos és hét
egycsillagos étterem van, ezzel Kozép-Eu-
ropa egyik meghatarozé gasztronomiai
kozpontjava valt Magyarorszag.

- Oriasi siker a hazai gasztronomianak,
hogy a vidéki mindségi éttermek is felke-
riltek a vilag gasztrotérképére. A rangos
elismerés a cslcskategdrias konyham(ve-
szet, a min6ségi magyar konyha és ven-
déglatas, a hazai gasztronomia tartos fej-
l6désének bizonyitéka. Jelentésége a hazai
és nemzetkdzi turizmusban hosszu tavon
is megmutatkozik - mondta a dijataddn
Jakab Zséfia, a Magyar Turisztikai Ugynok-
ség marketing és kommunikacios vezér-
igazgato-helyettese.

Az els6 Michelin Guide Hungary kiad-
vanyban a budapesti éttermek mellett 34

magyar varos illetve falu 62 étterme talal-
haté meg. Ketté Michelin-csillagot kapott
a tatai Platan Gourmet és a budapes-
ti Stand. Egy Michelin-csillagot kapott a 42
Esztergom, Budapesten a Rumour, a
Babel, a Borkonyha Winekitchen, a Costes,
az Essencia és a Salt.

Veszprém megyébdl BIB Gourmand el-
ismerést kapott a balatonszdlési Casa
Christa valamint a balatonfliredi M6r24 és
a Sparhelt.

Atelepiilésen mikod6 Flige Bisztro és a
Tihanyi Vinarius mellett tanyér ajanlast ka-
pott a megyébdl még a 84 Bisztrd (Ka-
polcs), a Kévirdg (Koveskal), a Kreinbacher
Birtok (Somlévasarhely), a Neked Féztem
(Zanka), a Vig Molnar Csarda (Csopak],
a Villa Kabala (Szigliget), a Zelna Borbar és
Vinotéka (Balatonfiired).
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KINEK LEHET UZLET A LEVENDULA LEPARLAS?

2019-ben adtik ét a tihanyi levendulaleparlé6 iizemet, amely az
€l6z4, ipari kapacitasu berendezés ledllisa utan t6bb mint fél
évszazaddal nyilt meg, igen nagy reményekkel. Az iizem
miikodtetését6l nem kevesebbet vartak, mint hogy a Tihanyi-
félszigeten parlagon all6 szantékon ismét elkezdédjon a
levendulatermesztés. Négy év mitkodés utan Toth Jozsef, a
Tihanyi Levendulaolaj Kft. iigyvezetéje, a leparléiizem
szorgalmazéja, ugy dontott, eladja a céget. Kisebb kitéré utin
meg is talalta a vevét, Bittman Szilard személyében.

Miért volt sziikség az adas-vételre és miért ellenezte az lizle-
tet két onkormanyzati képviseld is? Egyaltalan mi lesz a tihanyi
levendulaleparldoval?

Evekkel ezel6tt a képviseld-testiilet dontstt arrél, hogy kozos
vallalkozast hoz létre, a Tihanyi Levendulaolaj Kft.-ét, annak érde-
kében, hogy hosszu tervezés utan elindulhasson a helyi levendula
feldolgozasa. Az ingatlant az onkormanyzat biztositotta, a tihanyi
levendula olajat el6allité manufaktirat pedig Toth Jozsef cége a
Konzulinveszt Zrt. miikodtette. A leparlo tizemnek 25 szazalékos
tulajdonosa az 6nkormanyzat, a fennmarado 75 szazalékos tulaj-
donrészt pedig a Konzulinveszt Zrt. birtokolta. A cég kozel 250 mil-
lio forinttal jarult hozza a leparld lizem megvaloésitasahoz, az in-
gatlan fejlesztéséhez illetve 15 évre szol6 bérleti szerzédést is ko-
tott az onkormanyzattal.

- Azt szerettem volna, hogy Tihany Ujra Magyarorszag leven-
dula-févarosa legyen. Azt reméltem, hogy lesznek olyan vallalko-
z0k és ingatlantulajdonosok, akik itt helyben Ujbol elkezdik a le-
vendulatermesztést - igy Toth Jozsef. - Tenni szerettem volna
azért, hogy a feldolgozasi értéklanc megvaldsulhasson Tihanyban,
a levendula feldolgozas minden szakasza helyben, garantalt mi-
néségben torténjen. Fel akartam éleszteni a levendula leparlas ha-
gyomanyat - fogalmaz a Tihanyi Levendulaolaj Kft. ligyvezetdje, aki
kérdéslinkre elmondta: a levendulaleparlo rengeteg fizikai és liz-
letvezetési munkat igényel, amit 78 évesen mar nem akart vallalni,

ezért dontott az lzem értékesitése mellett. A céget ingyen felajan-
lotta az apatsagnak, de a bencés rend megfelel6 kapacitas hijan,
nem élt ezzel a lehetdséggel.

Nem lzleti alapon

- Nem Uzleti alapon gondolkodtam. Azt szerettem volna, hogy
biztositva ldssam a leparlélizem tovabbi miikodését, ezért keres-
tem meg az apatsagot, illetve a Tihanyban m(ikodd két levendula
manufaktdrat. Nyaradi Zsolt nem akart élni a lehetGséggel, Bitt-
man Szilardot pedig sokaig kellett gy6zkddndm, mig kotélnek allt.
Két szazalékot megtartottam a cégben, és felallitottunk egy fel-
Ugyeld bizottsagot, mert fontosnak tartom a tihanyi levendula
brand kialakitasat, amihez sziikség van egy jol m(ikodé helyi le-
parlora is. A tihanyi marka kialakitasan tovabb dolgozom, jol ha-
ladunk - magyarazta Toth Jozsef.

A Tihanyi Levendulaolaj Kft értékesitése megtortént. A leven-
dula leparlé lzem 25 szazalaka maradt az 6nkormanyzaté, a to-
vabbi tulajdonosok: Toth Jézsef (2 szazalék) Téth Arpad (24 szaza-
lék) Bittman Szilard (49 szazalék.)

A leparlo a tihanyi levendula feldolgozasa mellett a turistak fo-
gadasara is alkalmas. A gyartasi folyamatokat meg lehet tekinteni,
a leparld lzemhez egy ingyenesen latogathato kiallitas is kapcso-
lodik, amely a levendula torténetét, eurdpai és hazai terméteriile-
teit, tovabba a hazai illéolajgyartast mutatja be szamos dsszefog-
lalo anyag, Ujsagcikkek és masolatok segitségével. A legmoder-
nebb technoldgiaval dolgozd, nagy kapacitasu, ipari leparldval fel-
szerelt izemben a zsakokban beérkezd zold novények két, egyen-
ként 350 kilogramm befogadoképességl lstbe keriilnek. A koril-
beliil egydras leparlasi folyamat alatt, melyet szamitdgépes vezér-
léssel iranyitanak, megkdozelitleg egy liter levendulaolaj nyerhetd
ki Ustonként.

Tosoki Imre polgarmester, kérdéslinkre elmondta, az 6nkor-
manyzat két lehet6ség kozott valaszthatott: vagy megveszi a cég
75 szazalékos tulajdonrészét vagy nem él az elévasarlasi jogaval.



Utobbi mellett dontottek, elsésorban azért, mert nincs kapacitasa
a hivatalnak a leparléolizem mikddtetésére, amit csak megfelels
szakiranyu végzettséggel lehet elvégezni, rdadasul a jelenlegi m-
kodtetési problémakat is meg kell oldani, amire szintén nem hi-
vatott az dnkormanyzat. Fizetni a cégért pedig két okbdl sem lett
volna j6 megoldas a polgarmester szerint, egyrészt nincs forrasa
erre a telepiilésnek, masrészt a beruhazasra évekkel ezelétt min-
tegy 250 millid forintot koltott a Konzulinveszt Zrt., ebben benne
van az ingatlan fejlesztése is, amely onkormanyzati tulajdonban
van.

- Miért kellene fizetntink valamiért, ami fizetés nélkil is az on-
kormanyzaté? Hiszen az ingatlan fejlesztése megvaldsult, azt mar
nem veheti el senki az onkormanyzattol - vélekedik Tésoki Imre. -
Hosszutavon az az életszerd, ha azok lizemeltetik a leparldt, akik
érdekeltek a levendulatermelésben. Fontos, hogy tdmogassuk a
helyi termékfejlesztést, példat mutathatunk ezzel mas cégeknek
is - igy Tésoki Imre, aki hozzateszi: az 6nkormanyzat tovabbra is
segiti a helyi Uzem mUkddtetését, példaul elvégzi a mar leparolt
levendula elszallitasat.

Veszteséges a leparloiizem

Az Uj tulajdonos, Bittman Szilard allitja, tisztaban van azzal,
hogy a leparldlizem miikodtetése a jelenlegi izemeltetési és kar-
bantartasi koltségek mellett nem rentabilis, mégis belement az

adas-vételbe.

AR AL R ALY

- Gy6zkaodni kellett egy ideig - mondja, mosolyogva. Nagy kihi-

vas, meg kell sokszorozni a leparlandé levendula mennyiségét, Uj
beszallitokat kell taldlnunk ahhoz, hogy nullszaldés legyen, eset-
leg nyereséget termeljen az tizem. Nem lesz egyszer( feladat.
Azért szantam el magam mégis a vasarlasra, hogy megmaradjon
az Uzem. Els6 munkahelyem tinédzser koromban Tihanyban volt,
mondhatom, itt ndttem fel. Ide kot szinte minden, szeretem a te-
lepiilést. Ugy éreztem, tennem kell azért, hogy a levendulaleparlé

Az 1930-as években a levendulatermesztésnek erds piaca volt
hazankban. A levendula olajat még a t6zsdén is jegyezték. Né-
hany évtizedre felhagytak az ipari felhasznalasaval, mostanaban
azonban Ujra fellendiilt az dgazat. Tihany mult szazadi torténete
is 6sszefonddik a levendulaval, egészen a hatvanas évekig volt
nagyipari leparlas a telepiilésen. A levendula nem csak novény,
amelynek sok haszna van és kellemes az illata, hanem sokkal
tobb ennél: Tihany mai életének, gazdalkodasanak része, sét, a
jové igérete is. Folyamatban van a tihanyi levendulaolaj eredet-
védelmi eljarasa, a cél egy mindségi, védjeggyel ellatott helyi ter-
mékeket lehessen késziteni a levendulabol.
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megmaradjon, hiszen a levendula a mai napig a félsziget egyik leg-
fontosabb alkotéeleme - valaszolta lapunk kérdésére Bittman Szi-
lard, akinek édesanyja 1995-ben mar levendulat arult a félszige-
ten. 0 kozel tiz éve nyitotta meg elsé levendulas tizletét Tihanyban
a Lavender Shopot, mara tobb orszagban elérhetd minéségi, kéz-
mives naturkozmetikai termékeket készitenek. Eddig maga is a
leparlélizem kuncsaftjai kozé tartozott, az utdbbi két évben be is
segitett tobbedmagaval az izem mikddtetésébe. - Bizom benne,
hogy a sok munka itt is meghozza majd az eredményt. A leparlasi
folyamat feliigyeletét a szintén tulajdonos Téth Arpadra biztuk, 6
megfelelé szakmai ismeretekkel rendelkezik ehhez, én pedig az
tzem mUkodését igyekszem sikerre juttatni - tette hozza Bittman
Szilard.

Maradjon kozosségi tulajdon

Toth Judit onkormanyzati képviselé egyike azoknak, akik nem
tamogattak a cég eladasat, véleménye szerint egy Uj konstrukciot
kellett volna kialakitani, amely biztositja a leparld kozdsségi tulaj-
donban valé maradasat.

- Bartus Sandor képvisel6tarsammal azt javasoltuk, hogy a
kiils6 vallalkoz6 beengedése helyett az onkormanyzat éljen el6-
vasarlasi jogaval a 49 szazalék Uzletrészre, ami névértéken 25,5
millio forintba keriilt volna. A jogi konstrukcid kialakitasat azon-
ban nem targyaltuk a testlileti tilésen, nem volt sz6 arrél, hogy
mi lenne a kivanatos szerkezet, arrél szavaztunk csak, hogy az
onkormanyzat akar-e élni az elévasarlasi jogaval - fogalmaz a
képviseld, akinek egyes vélemények szerint, az Uj lizemeltetd
személye ellen volt igazan kifogdsa, ezt azonban Toth Judit kér-
désiinkre hatarozottan cafolta, csak az 6nkormanyzati tulajdon-
szerzést szerette volna mindenképpen elérni. A vallalkozot, aki-
nek szinvonalas szolgaltatasait ismeri, Uizemeltet6ként tdmo-
gatta volna.

Toth Judit hangsulyozta, Toth Jozsef jelentds értéket hozott létre
az Uzem kialakitasaval, amiért elismerés jar. A cég jelenlegi tulaj-
donosi dsszetételét egyébként elfogadhatonak tartja, mert a tulaj-
donosoknak mindenképp egyiitt kell majd mikodnilk, egyikik
sem rendelkezik abszolut tobbséggel, de hozzatette: jobb lett
volna, ha az adas-vétel helyett a leparlélizemre egy meghatarozott
idére szol6 mkodtetési szerzédést kot az onkormanyzat.

Arra a kérdésre, hogy a felkinalt felligyeld bizottsagi tagsaggal
miért nem élt, Ugy valaszolt: ezzel érdemben nem tudna segiteni
a cégen, ez nem biztositotta volna a hatékony 6nkormanyzati kont-
rollt, de felajanlotta, hogy mas mddon szivesen segit.

Martinovics Tibor




Jol jart az, aki jokor ,logott” a Facebookon, és idében lecsapott
a konyvtar 6rségi kirandulasra szolo felhivasara, és igy a zalai
dombokon mézként végigfolyd szelid 6szi napsugarak simogata-
saban bucsuztathatta ezt az elmult tikkasztd, szomjas nyarat.

Az expedicid els6 allomasa a nyugodt, kellemes hangulatu &ri-
szentpéteri piac volt, ahol ragyogd napstiitésben bolyonghattunk a
kornyék legvaltozatosabb mindségi, kézmlives, ipari és gasztrond-
miai termékei kozott. A szemet gyonyorkodtették a standokon so-
rakozo fazekas-csodak, a pecsenyéstalaktol a savanyito korsokig,
a horgolt allatkak és mas kedves figurak, a kézi szovésl kelmékbaol
késziilt kiilonleges salak, specialis technikakkal készilt ékszerek.
Kostolasra pedig valtozatos, helyben termelt finomsagok csabitot-
tak: flstolt mangalicaaruk a kolbasztol a szalonnaig, a gyonyord,
mély zold tokmagolaj és az abbol késziilt pesztok, krémek mas
zoldségekkel, fliszerekkel kombinalva, az egészségvéds homokto-
vis a legvaltozatosabb formakban, szorpként vagy lekvarként és
gydgyolajok mindenféle betegségre. Ki-ki valaszthatott a sajat igé-
nyei és preferencidi szerint, a mennyiségben ligyelve arra, hogy a
buszba azért tovabbra is beférjlink.

Tovabb haladva a nap fénypontja, a doddlle-lakoma felé vezetd
Uton, a szerek hataraban megalltunk egy gyonyorien faragott élet-

A pétdsszeiras idépontja: 2022. november 21-t61-28-ig.
A pétosszeirast végz6 szamlalobiztost a hivatalban (8237 Tihany,
Kossuth L. utca 12.) az alabbi id6pontokban érhetik el:

November 21, Hétf6: 13.00 - 15.30
November 22, Kedd: 13.00 - 15.30
November 23, Szerda: 13.00 - 15.30
November 24, Csiitortok 13.00 - 15.30
November 25, Péntek: 13.00 - 15.30

November 26, Szombat:
November 27, Vasarnap: telefonos tgyelet
November 28, Hétf6: 08.00 - 13.00
A pétdsszeirdssal kapcsolatos telefonszam: + 36 30 561 5455
2022. november 28. utdn mar nincs lehetdség a kérddiv kitoltésére!
A népszamlalasban valo részvétel torvényi kotelezettség, ezért
kérem azokat, akik a népszamlalasi kérddivet se online, se szam-
lalobiztos segitségével nem toltotték ki, hogy a polgarmesteri hi-
vatalban fenti id6tartam alatt potoljak azt.

Dr. Percze Tiinde jegyz6 - népszamlalasi felelds

telefonos tgyelet

EGY JO NAP AZ ORSEGBEN

fanal, ami azon tul, hogy mives Utjelz6ként szolgal az egyes ..szerek”
felé, kitlin6 hatteret nyujtott az elmaradhatatlan csoportképhez is.

Mar kelléen megéhezve, varakozassal érkeztiink Szalafére a csa-
ladias kerti vendégléhoz, ahol az izletes varganyaleves utan elfo-
gyaszthattuk a szemiink lattara piritott, eredeti, 6rségi dodollét por-
kolttel vagy fliszeres-tejfolosen, tokmagolajos kaposztaval, majd
desszertként a hazi rétest, tokos-makosan, turdsan vagy almasan.
Ebéd kozben kicserélhettiik ismereteinket, tapasztalatainkat a do-
dolle- és tdcsikészités rejtelmeit illetéen. Szomszédasszonyomtol
megtudtam végre, hogy a dodolléhez a tésztat a felf6zés utan, de
szaggatas el6tt ki kell hiiteni és csak azutan kipiritani. Egy ilyen bé-
séges ebéddel jollakottan a nagy hatsé paraszti udvarban elkoltott
pihend nélkiil nem is tudtunk volna tovabb indulni.

Az erégy(jtés utan a méltdsagteljesen legelész6 bolényeknél
tettlink egy latogatast, ahol a rezervatumba benyulo ,.bolénylesrol”
figyelhettiik ezeket a kalandosan idetelepitett, hatalmas allatokat
és kozben koriltekintve gyonyorkodhettiink az el6z6 napokban at-
dasként leesett esétdl felfrissiilt, szinte tavaszias leheletd, élénk-
zold tajban. A buszhoz visszavezetd dsvényen haladva a bogyokkal
roskadasig megrakott galagonyabokrokrél csipegettiink.

A tokmagolaj-sajtolé lizemben aztan megtudtuk és lathattuk,
mi a kiilonbség a hidegen és melegen valo sajtolas és azok élettani
hatdsai kozott. Utolsé allomasunk a skanzen melletti szatécsbolt
volt, ahol, ugye mindent lehet venni.

A megvasarolt zalai kincsekkel a tarsolyokban, még egy mélyet
szippantottunk az udvart hatalmas erny6ként arnyékold |zabella-sz6-
l6lugas illatabdl, majd felszalltunk a buszra. Akos a valtozatossag
kedvéeért, visszafelé nem a Kali-medence cslcsos tantihegyei kozott
hozott haza bennilinket, hanem a Balaton partjan végigvezet6 71-es
Uton, hogy még Szigliget, a Szent Gyorgy-hegy és Badacsony képét
is magunkkal hozhassuk errél az amugy is élmény-duis naprol.

Hazafelé baktatva megallapitottuk, hogy ez a nap egyszerdGen jo
volt. J6 volt kilépni az otthoni teend6kbdl, jo volt atszell6zni kiviil-
belil egy nem is olyan messzi, de mégis egészen mas hangulatt
vidék levegGjében és - nem utols6 sorban - j6 volt egyiitt lenni.
Hala érte a Teremtének, és kdoszonet Ivettnek, Akosnak és min-
denkinek, aki barmi médon hozzajarult.

Reméljiik, még sok ilyen j6 napot élhetiink meg kdzdsen.

Bakos Péterné

Tolink
szeretettel!

NyVYy¥y

EGYEL, VEGYEL ES TEGY JOT!

A karacsonyi akcidban résztvevé éttermek, cukraszda és zletek
célul tdzték ki, hogy a vendégek teljes
fogyasztasanak és vasarlasanak az

ajanljak fel.

Latogass el Te is december 15-én

Echo Etteremn, Apatsagi Rege Cukarszda,
Lavender Tihany Gzlet és webshop, Lavender Shop, Tihany
Retro Pizzéria

HELLO T/HANY!

LAVENDER
Vi
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NAPOK TIHANYBAN
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November 27. vasdrnap

17.00 éra: Advent clsé gyertydjdnak meggyijtdsa
a Madl Ferenc téren

Az elsd gyertydt meggyuijtja Barké Agoston,

a Tihanyi Bencés Apdtsdgi Miizeum igazgatoja
Kozremiikodnek a Tihanyi Bencés Iskola tanuldi

December 3. szombat

14.00 6ra: XII. Tihanyi Forraltbor fézéverseny

a Mddl Ferenc téren

- Miiemlék karhinta, éridshold

15.00 éra: A csapatok gyiilekezése

17.00 6ra: Varga Feri és Balassy Betty miisora

18.00 6ra: Eredményhirdetés

Forralt bort késtolni csak a helyszinen vasarolt
tihanyi Téli Vardzs bogrében lehet

A rendezvény ideje alatt jotékonysdgi stitivdsar lesz
a raszorulo iskolds gyermekek javdral

December 4. vasdrnap @z

17.00 éra: Advent mdsodik gyertydjanak meggyujtisa
a Maddl Ferenc téren

A masodik gyertydt meggyijtja:

dr. Percze Tinde, jeqyzé

Kizrem(ikédnek a Visszhang Ovoda aprésdgai

December 5. hétf6 &z

10.00 6ra Népmesekincstar bilesédéseknek
kardcsonyra hangolddva a Konyvtarban
(Civilek Haza, Major u. 65.)

December 6. kedd

16.00 6ra: Varjuk egytitt a Mikulast!
(Viktoria Inn, Major u. 47,)

Eldzetes jelentkezés és informacio:
Horvithné Toth Ivett, +36 30 749 7152

December 11. vasdarnap

14.30 dra: A Szironta egyiittes harangkoncertje
a Magtir emeletén

16.00 dra: A Tihanyi Bencés Apatsdgi Templom
Kérusanak adventi zenei dhitata

18.00 dra: Advent harmadik gyertyajanak
megqytjtdsa a Madl Ferenc téren

A harmadik gyertyat meggyujtja:

Varrd Janos alpolgdrmester és Apré Zoltdnné,
a Levendula Klub vezetdje

Kozremiikodik a Tihanyi Népzeneoktatds

December 14. szerda &z

17.00 6ra: Taldlkozdsok az irodalomban
onmagunkkal, beszélgetés a konyvtarban -
Kardcsonyi térténetek felndtteknek
(bejelentkezés sziikséqges: +36 30 749 7152)
December 17. szombat

10.00 éra Kardcsonyi kézmiiveskedés évodasoknak,
kisiskolasoknak a Civilek Hazaban (Major u. 65.)

December 18. vasarnap

17.00 6ra: Advent negyedik gyertydjanak meggytijtisa
a Madl Ferenc téren

A negyedik gyertydt meggyuijtja:

Toésoki Imre polgarmester
Kozremiikodik a Tihanyi Asszonykoérus

Az adventi
gyertyagyujtasokon
forralt borral, tedval,

mézeskaldccsal varjuk
vendégeinket!
It
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MI LESZ A CSALADI CEGEKKEL?

A folyamatos dremelkedés szemléletvaltozast hozhat a hazai
csalddi tulajdoni cégeknél. Az inflicié ugyanis mar a
beszillit6k arain és a vevéi megrendeléseken keresztiil is egyre
jobban érezteti hatasat a villalkozasok tervezett eredményére —
jelzi alegutébbi K& H csaladi vallalatok kutatas eredménye.

26 éves csucsot dontott az oktoberi inflacio, ami egyre stlyosabb
gondot jelent a hazai, csaladi tulajdonban év6 cégek szamara. A
K&H csaladi vallalatok kutatas arra kereste a valaszt, hogy milyen
kornyezeti tényezdk befolyasoljdk leginkdbb a csaladi vallalatok
mikodését, eredményességét. A legutobbi, harmadik negyedéves
eredmények azt mutatjak, hogy jelenleg a beszallitok arai (bele-
értve az energiakdltségeket) hatarozzak meg leginkabb a csaladi
vallalkozasok kovetkez6 egyéves eredményeit. Szintén nagy el-
mozdulas lathatd a masodik negyedévhez képest a vevéi kapcso-
latok fontossagaban, emellett kisebb mértékben, de a kiilfoldi va-
sarlok szerepe is novekedett.

- A csaladi tulajdonu cégek jelent6sége nemzetkozi és hazai
szinten is megkérddjelezhetetlen. Nemcsak azért mert a magyar
vallalkozasok haromnegyede csaladi tulajdonban van, hanem

azért is, mert sikeresebben birkdznak meg a varatlan helyzetek-
kel, els6sorban a hosszu tavi szemléletmaddjuknak koszonhet6en
- mondta el Ekes Akos, a K&H csaladi vallalatok kézpont vezetdje.
Az dremelkedés a dragulé alapanyagokon, lizemeltetésen és ér-
tékesitési arakon keresztiil azonban egyre jobban beépil a cégek
mikodésébe, és megneheziti a mindennapi miikodést, tervezést.
Mindez arra slirgeti a csaladi cégeket, hogy erésebben fokuszal-
janak a rovid tavl eredményességre. Most nem a hagyomanyok
és szokasok megtartdsahoz kell ragaszkodni - sokkal inkabb arra
van sziikség, hogy Ugy vigylk tovabb a csaladi orokséget, hogy az
a jelenlegi kihivasoknak is ellenalljon. Ehhez nyitottnak kell lenni
a valtoztatasra - emelte ki a szakértd, aki hozzatette: a csaladi
cégek nagy értéke, hogy hosszU tavra terveznek, stabil pénziigyi
hattérrel birnak, elkotelezettek a partnerekkel szemben és aktiv
tarsadalmi szerepet vallalnak. Mindezek mellett azonban most a
rugalmassagnak, nyitottsagnak lesz nagy szerepe a vallalati ér-
tékek kozll, hiszen barmilyen orokséget csak a mostani gazda-
sagi kornyezethez igazitva lehet tovabb vinni - hangstlyozta Ekes
Akos.
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A régészeti leletek bizonyitjak, hogy a haldszatot mar évezredek ota (izték a Balatonnal élék. Hires nyelvemlékiinkben, a Tihanyi Apatsag
Alapitdlevelében 1055-ben |. Andras kiralyunk 10 haldszé haznéprél rendelkezett. De mikori lehet a Balaton mentén talalt legrégebbi
halaszati eszkoz?
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